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Avenue Jacques Chirac (anciennement avenue des Belges)
83820 Rayol-Canadel-sur-Mer
Tél. : +33 (0)4 98 04 44 02 | reservation@domainedurayol.org
www.domainedurayol.org

 UNE EXPÉRIENCE QUI FAIT LA DIFFÉRENCE

Fort de ses 17 années d’expérience, l’Organisme 
de formation du Domaine du Rayol a su évoluer 
au fil du temps pour vous offrir des conditions de 
formation et une qualité de prestation à la hauteur 
de vos attentes.

Inscrit dans une démarche d’amélioration continue, 
il a reçu la certification « Qualiopi » en 2023.

UN SITE EXCEPTIONNEL ET DES CONDITIONS  
 D’APPRENTISSAGES IDÉALES

Au cœur de cet espace naturel protégé, propriété 
du Conservatoire du littoral, vous bénéficiez d’un 
accès libre à l’ensemble des jardins pour la partie 
pratique de chacune de nos formations.

Dans les bâtisses historiques qui jalonnent le 
Domaine, nous mettons à votre disposition des 
salles de formation confortables, lumineuses et 
parfaitement équipées.

Nous limitons volontairement le nombre de 
participants pour personnaliser nos formations et 
favoriser vos conditions d’apprentissages.

 UNE PÉDAGOGIE ADAPTÉE QUI GARANTIT
 LA RÉUSSITE DE VOS FORMATIONS

Toutes nos formations se déroulent en présentiel. 
L’enseignement délivré met en œuvre une 
pédagogie active qui vise à favoriser les interactions 
entre les participants et les formateurs.

Ce processus de transmission des connaissances 
centré sur l’apprenant alterne des apports de 
connaissances théoriques en salle de formation
à l’aide de supports pédagogiques fournis et une 
mise en pratique des compétences abordées dans 
les jardins.

Bus ZOU ! Ligne 878 et 873

Gares à proximité :
Hyères, Toulon et Marseille

Aéroports à proximité :
Toulon-Hyères, Nice-Côte d’Azur, 
Marseille Provence

Véloroute 65

   particuliersparticuliers
professionnels&

      particuliersparticulierspour



Pour connaître le contenu détaillé des formations et vous inscrire, 
consultez notre site www.domainedurayol.org/formations/

Pour tous renseignements et inscriptions concernant les formations 
professionnelles, merci de contacter notre service réservation
au 04 98 04 44 02 ou par e-mail à reservation@domainedurayol.org

Particuliers Professionnels
Organisme de formation depuis 2006, le Domaine du Rayol propose des formations pour 
les particuliers dans le cadre unique du Jardin des Méditerranées, avec pour objectifs 
la sensibilisation, la transmission et le partage des connaissances dans le domaine des 
plantes, du jardin et de la biodiversité.

Découverte des concepts
de Gilles Clément

Comprendre les concepts élaborés par Gilles 
Clément : « Le Jardin planétaire », « Le Jardin en 
mouvement » et « Le Tiers-paysage ».

Ven. 22 mars
Sam. 16 nov.

Semis et bouturage Identifier les différentes formes de graines, leur 
mode de germination et de conservation ; réaliser 
des semis, boutures, divisions.

Sam. 30 mars

L’art de la pierre sèche Connaître l’histoire et les enjeux d’un mur 
en pierre sèche ; les techniques, les règles de 
construction et le matériel ; concevoir et bâtir
un mur en pierre sèche.

Ven. 5 et sam. 6 avr.
Sam. 19 et dim. 20 oct.

Initiation à la reconnaissance 
des chants d’oiseaux

Comprendre le rôle et l’utilité du chant des 
oiseaux ; décrire, identifier et classifier les 
chants des espèces communes.

Sam. 6 avril

Initiation à la botanique Acquérir des notions générales en botanique  ; 
disposer des bases pour décrire une plante ; 
identifier et utiliser les références adaptées.

Sam. 13 avril
Sam. 23 nov.

Perfectionnement à la 
botanique

Utiliser une clé de détermination ; identifier 
les grandes familles de plantes de la région 
méditerranéenne ; utiliser les outils, ouvrages et 
sites de référence.

Sam. 20 avril
Sam. 30 nov.

Un jardin sec en région
méditerranéenne

Choisir des espèces adaptées aux terrains secs ; 
illustrer et agencer votre jardin selon les exigences 
du climat méditerranéen.

Sam. 20 avril

Dessin botanique
à l’aquarelle

Mettre en valeur et présenter une plante sur une 
planche de dessin ; comprendre la technique de 
l’aquarelle en fonction des formes, des couleurs et 
des volumes.

Ven. 7, sam. 8
et dim. 9 juin

La taille au jardin Sélectionner et entretenir les outils adaptés 
pour tailler les arbres et arbustes ; maîtriser les 
principaux types de taille selon les types de 
ligneux.

Sam. 9 nov.

Demain des jardins 
nouveaux pour les 
espaces publics

Mettre en œuvre la transition écologique en intégrant des 
données budgétaires, climatiques et écologiques ; gérer l’eau, 
les intrants et le traitement circulaire des résidus ; découvrir 
des palettes végétales diversifiées et des façons culturales 
alternatives.

Ven. 5 avr.
Jeu. 21 nov.

Illustration botanique 
scientifique à l’encre

Comprendre la technique du dessin scientifique à l’encre de 
Chine en fonction des formes, de l’anatomie et des volumes 
des plantes ; organiser et réaliser une planche botanique 
scientifique.

Mer. 10 et
jeu. 11 avril

Comment soigner 
ses plantes par une 
approche zéro phyto ?

Identifier les insectes ravageurs phytophages et les familles 
de maladies sur les végétaux ; comprendre les causes ; mettre 
en œuvre des traitements écologiques, pratiques alternatives 
et préventives.

Jeu. 16 mai
Jeu. 17 oct.

Identifier les 
oiseaux de la région 
méditerranéenne dans 
leurs milieux

Reconnaître et nommer les différentes parties du corps 
d’un oiseau ; savoir identifier les oiseaux avec méthode ; 
caractériser la morphologie des principales familles d’oiseaux 
méditerranéens ; connaître le cycle de vie annuel d’un oiseau.

Ven. 27 sept.

Botanique Module 1 Utiliser une clé de détermination dans les ouvrages de 
référence ; interpréter l’environnement dans lequel se trouve 
la plante que l’on observe.

Ven. 12 avr.
Ven. 22 nov.

Botanique Module 2 Déterminer une espèce avec une clé de détermination     ; 
examiner l’habitat dans lequel se trouve une espèce ; 
identifier le(s) statut(s) juridique(s) des espèce(s) de votre 
région.

Ven. 19 avr.
Ven. 29 nov.

Particuliers : 90 € / jour.
Particuliers réduit (demandeurs d’emploi et étudiants) : 70 € / jour.
Professionnels : 350 € / jour  (TVA non applicable sur les prestations de formations).

Certifié Qualiopi, le Domaine du Rayol propose des formations pour les professionnels, 
éligibles aux fonds publics et mutualisés. Alliant contenus théoriques de qualité
et mises en pratique concrètes au cœur du Jardin, nos formations garantissent

une mise en application immédiate des savoirs enseignés.

Tarifs & inscription 

Possibilité de déjeuner au Café des Jardiniers, le restaurant du  
Domaine du Rayol, situé au cœur du Jardin : 21 € par personne.

Se restaurer

Découverte des concepts
de Gilles Clément

La taille au jardin L’art de la pierre sèche




